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Wir suchen DICH für den Ausbildungsberuf:  

Koch / Köchin  
 

Schmeckt nicht, gibt`s nicht. Im Ausbildungsberuf Koch erlernst Du verschiedene 

Fertigkeiten und Herstellen von tollen Speisen. Wenn Du zu Hause gern Deine Familie 

oder Freunde mit leckerem Essen bekochst und eigene Kreationen ausprobierst, dann ist 

der Beruf des Kochs genau das Richtige für Dich. Du erlernst den Umgang mit 

Lebensmitteln um diese perfekt zuzubereiten.  

Nach Deiner Ausbildung steht Dir die Welt offen und Du hast die Qual der Wahl.  

Vielleicht bist Du in einigen Jahren der neue Sternekoch? 

Gut zu wissen:  

  

 

 

 

 

Deine Ausbildungsinhalte (Auszug) 

• Professionelle Küchentechnik und neuste Arbeitsgeräte einsetzen 

• Ernährungsphysiologische, ökonomische und  

ökologische Gesichtspunkte berücksichtigen 

• Vor- und Zubereitung von warmen und kalten Speisen 

• Kalkulation von Speisen und Zusammenstellung von Menüs 

• Anrichten, Dekorieren und Präsentieren 

• die organisatorischen Abläufe in einer Küche erlernen 

• Einkaufen von Waren sowie eine fachgerechte Lagerhaltung 

• Umsetzung des Hygienemanagements (HACCP) 

Wir bieten 

• eine fundierte Einarbeitung in die betrieblichen Abläufe 

• optimales Betriebsklima in einem sympathischen Team 

• eine offene und vertrauensvolle Atmosphäre 

• gute Ausbildungsbedingungen durch einen persönlichen Ausbilder 

• einen interessanten, vielseitigen und verantwortungsvollen Aufgabenbereich 

• Unterbringung in möblierter Unterkunft möglich (zusätzliche Kosten) 

• Übernahme in ein festes Arbeitsverhältnis im Anschluss an die Ausbildung möglich 

• eine tarifbezogene Ausbildungsvergütung 

• Verpflegung während der Arbeitszeit 

Schule ist bald geschafft!  
Endlich ist es soweit und Du machst den nächsten Schritt.  

Raus aus dem Schulalltag und rein ins Berufsleben.  

 

Ausbildungsdauer  

3 Jahre duale 

Ausbildung 

Küche  
Einblicke im 

Restaurant  
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Wenn Du Lust hast, geben wir dir mit Ferienarbeit, einem schulischen oder freiwilligen 

Praktikum die Möglichkeit, die verschiedenen Berufsbilder kennenzulernen und einen 

ersten Eindruck von der Arbeitswelt zu erlangen. 

Dabei kannst Du hinter die Kulissen schauen und erfahren, was wichtig ist für diesen 

Beruf. Solltest Du noch Fragen haben oder dir unsicher sein, melde dich gerne telefonisch 

oder per E-Mail bei uns. 

 

Bewirb dich jetzt!  
 
Wir warten auf Deine Bewerbung!  

Per Post oder Mail an: 

Hotel Am Bühl GmbH 

Am Bühl 1  

08309 Eibenstock  

 

Tel.: 037752-560  

Mail: jobs@hotel-blaues-wunder.de  

 

 

 

  

Komm vorbei und schau Dir unser Miteinander an! 

 
 


